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DANIA GORACE
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LUPY

. Rosét (z makaronem lub kotdunami)

. Krem z biatych warzyw

. Krem z pomidoréw i pieczonej papryki

. Krem z pieczonego buraka

. Krem z zielonych warzyw

. Krem chrzanowy

. Zurek

. Cebulowa

. Flaki wotowe

. Barszcz czerwony (z krokietem lub pasztecikiem)

DANIA GLOWNE

DROB

. Piers z kurczaka panierowana w ziarnach

lub ptatkach kukurydzianych

. Suropieki z ryzem

. Piers z kurczaka saute (sos do wyboru)

. Pier$ z kurczaka po Suttansku (panierowana, zapie-
czona z serem, ogorkiem konserwowym i papryka)
. De Volaille (masto, ser, pieczarki)

. Piers z kurczaka z camembert owinieta

wedzonym boczkiem)

. Piers z kurczaka z pesto roso i mozzarellg

. Involtini (szynka, suszone pomidory, szpinak,

sos do wyboru)




DANIA GLOWNE

WIEPRZOWINA

1. Roladka ze schabu (ogoérek, cebula, boczek,
sos do wyboru)
2. Szasztyki wieprzowe
3. Schabowy w panierce
4. Schabowy po zbodjnicku ( papryka czerwona,
ser wedzony)
5. Pieczen ze schabu
6. Faworek ze schabu ( z boczkiem wedzonym,
sos do wyboru)
7. Poledwiczki wieprzowe saute smazone
z sosem do wyboru
8. Poledwiczki wieprzowe pieczone z sosem
do wyboru
9. Stek ze schabu z duszong cebulka
10. Karczek duszony z musztardg francuska i cebulka
11. Karkéwka grillowana z duszong kapustg

Pieczen z szynki sos do wyboru
12. Bogracz

WOLOWINA

1. Sztuka miesa wotowego w sosie do wyboru
2. Strogonoff

RYBY
1. Dorsz z sosem cytrynowym
2. Filet z pstraga w migdatach
3. Filet z ryby
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S08Y MENU DZIEGIECGE

1. Sos pieczeniowy 1. Nuggetsy

2.5S0s z zielonego pieprzu 2. Szasztyki drobiowe
3. Sos szpinakowy 3. Sznycel drobiowy
4. Sos z musztardy francuskiej 4. Kotleciki,szu-szu "
5. S0s z suszonych pomidorow 5. Nalesniki na stodko
6. Sos pomidorowo-bazyliowy 6. Gofry

7.S0s z sera gongonzola
8. Sos chrzanowy

9. Sos z borowikow

10. Sos kurkowy

DODATKI SUROWKI

0 0

1. Ziemniaki gotowane z koperkiem 1. Suréwka z marchewki, jabtka i pomaranczy

2. Puree ziemniaczane 2. Z biatej kapusty - z marchewka i koperkiem
3. Ziemniaki opiekane 3. Z kiszonej kapust

4. Ziemniaki pieczone potéwki 4.7 czerwonej kapusty

5. Frytki 5. Czerwona kapusta na ciepto z rodzynkami,
6. Kluski slaskie miodem

7. Kluski szpinakowe 6. Z kapusty pekinskiej

8. Kopytka 7. Z selera z brzoskwiniami

9. Ryz z ziotami 8. Z selera z orzechem witoskim

10. Ryz szafranowy 9. Kapusta zasmazana

11. Kaszotto z warzywami 10. Buraczki zasmazane

12. Gnocchi 11. Buraczki na zimno z chrzanem

12. Warzywa sezonowe blanszowane

13. Mix satat z sosem winegret

14. Pieczone jabtko z serem ple$niowym
i porzeczkami




PRZYSTAWKI
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1. Tymbaliki drobiowe - galaretki

2. Tymbaliki wieprzowe - galaretki

3. Zestaw mies pieczonych (schab pieczony,
poledwiczka wieprzowa pieczona, karczek pieczony,
boczek pieczony, pasztet domowy)

4. Babeczki nadziewane z tunczykiem i granatem

5. Paszteciki z ciasta francuskiego ze szpinakiem i fetg

7. Paluszki krabowe panierowane w ciescie kokosowym
z sosem pomidorowo-czosnkowym

8. Jajka przepiodrcze panierowane w miesie drobiowym

9. Koreczki z boczku z suszong $liwka/ koreczki z boczku
i z filetem z kurczaka

10. Sledzie w oleju z cebulg

11. Sledzie salsa pomidorowa

12. Sledzie w $mietanie

13. Sledzie z pomidorami i rodzynkami

14. Sledzie po mieszczansku

15. Kawatki piersi kurczaka w ciescie kokosowym

16. Kuleczki miesne w sezamie, stoneczniku, kokosie

17. Jajka faszerowane mix (pieczarka, ziota,
twarozek z tososiem)

18. Ryba po grecku

19. Pieczarki faszerowane

20. Tortilla z paprykowym nadzieniem

21. Mix rolad (szpinakowa, buraczana, marchewkowa)

22. Rolada serowa

23. Pieczone plasterki kaczki na jabtuszku
w kokosie/ sezamie

24. Slimaczki drozdzowe (boczek, papryka, oliwki,
ser zotty, pomidor)

25. Rolada drobiowa z salami i marchewka

26. Kulki serowe z dipem

27. Szasztyki z szynkg i melonem

28. Pomidory z mozzarellg

29. Koszyczki z ciasta filo z wytrawnym farszem

30. Pikle (ogorek, papryka, pieczarki)

31. Arancini (kuleczki z ryzu z warzywami)




DODATKOWO PEATNE
GGWO

1. Tatar wotowy 0

2. Tatar z tososia

3. Filet ztososia

4. Deska serow

5. Jezyczki ze schabu z kremem serowym

6. Roladki z wedzonego tososia z musem serowym
7. Pasztet zryb w trzech kolorach

8. Schab po warszawsku

9. Kacze udo (w wytwornym sosie porzeczkowym)
10. Policzki wotowe w sosie wiasny

SALATKI
C’G\Q&QZQ/OO
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1. Safatka jarzynowa

2. Satatka grecka

3. Satatka gyros

4. Satatka cezar - piers$ z kurczaka, satata lodowa,
pomidory koktajlowe,, grzanki, ocet balsamiczny

5. Satatka szefa - rukola, kus-kus, pesto z bazylii,
pomidorki koktajlowe, pomidory suszone

6. Satatka makaronowa - makaron swiderki kolorowy,
smazona piers z kurczaka, ogorek konserwowy,
majonez, ser zotty, koperek, ketchup

7. Satatka tajska - mieso drobiow w curry, makaron
ryzowy, ogorek zielony, koperek, czosnek, cebulka
marynowana, majonez, ketchup.

8. Satatka krabowa- makaron ryzowy, paluszki
krabowe, kukurydza, koperek, majonez, ketchup

9. Satatka z pieczong kaczka mini mozzarellg z sosem
Zurawinowym

10. Satatka z brokutem - filet gotowany, brokut,

ptatki migdatowe, sos jogurtowy
11. Satatka warstwowa z pieczonym burakiem - burak,
jajka gotowane, majonez, sledz, ser zotty
12. Satatka z ryzem i porem




DANIAWEGETARIANSKIE
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1. Nales$niki z pieczarkami, porem i zéttym serem

2. Nalesniki z farszem szpinakowym

3. Smazony, panierowany z6tty ser

4. Makaron z ziotami, zottym serem, pieczarkami,
zielong pietruszka w sosie smietanowym

5. Zupa minestrone warzywa krolewskie, ryz,
kukurydza, ziota prowansalskie

6. Tortelini z brokutami i sosem serowym

7. Pierogi ze szpinakiem i serem feta

8. Pierogi z kapusta i pieczarkami

9. Pieczone ziemniaki z farszem

10. Sola w ciescie z warzywami krolewskimi

11. Kaszotto z grzybami i warzywami

DESKA SEROW

DODATKOWO PLATNE

Y
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1. Sery wedzone -2 rodzaje

2. Ser kozi

3. Sery dojrzewajace twarde - 3 rodzaje
4. Sery dojrzewajgce miekkie- 2 rodzaje
5. Orzechy wioskie

6. Zurawina

7. Mioéd

8. Winogrona




GIEPLE DANIA

W PODGRZEWACZACH NA SZWEDZKIM STOLE

oY

0
1. Pierogi mieso/kapusta, 3 zt/szt.
pieczarki/kapusta, szpinak/feta
2.Opiekane pierogi z sosem sliwkowym 3 zt/szt.
3. Gotabki 10 zt/szt.
4. Zeberka 12 zt/szt.
5. Nalesniki z pieczarkami i porem 7 zt/szt.
6. Szasztyki 12 zt/szt.
7. Kartacze 12 zt/szt.
8. Bigos 11 zt/porcja
9. Makaron azjatycki z krewetkami 12 zt/ porcja
10. Warzywa grillowane 10 zt/ porcja

WIEJSKI STOL
) W D)

Do 120 0s6b ... ° 1800 zt
130 - 140 osob . 1850 zt
140-1500s0b....c...... 1900 zt
Powyzej 150 osob.... 2000 zt

NA WIEJSKIM STOLE ZNAJDUJA SIE
SWOJSKIE WYROBY:

*wszelkiego rodzaju kietbasy
*noga ,szynka”
*balerony

*schab

*poledwica

*kaszanka

*salceson

*pasztet

*smalczyk

*ogoéreczki marynowane
*grzybki marynowane
*chrzan, musztarda
*chlebek wiejski




STOL SRODZIEMNOMORSKI

0
Do 120 0séb ... 1 0 0 0 b 4
120 - 150 0SOD ... 2000 Z4
Powyzej 150 oséb ... . 0 I |

NA STOLE SRODZIEMNOMORSKIM ZNAJDUJA SIE WYSMIENITE
WEOSKIE | SRODZIEMNOMORSKIE PRZYSTAWKI:

*ryby wedzone

*krewetki

*salami

*prosciutto (szynka parmenska)
*sery plesniowe

*sery lazurowe

*szasztyki z kulek mozarelli z pomidorkiem koktajlowym,
czarng oliwka i bazylig

*antipasti - mini papryczki nadziewane pasta serowga z ziotami
*melon w szynce

*szparagi

*kapary

*suszone pomidory

*oliwki czarne i zielone

*paluchy grissini z dipami

*foccacia z rozmarynem

*bagietka czosnkowa

*catos¢ przystrojona rukolg, roszponka, owocami

SLODKI STOL
GWO

0

1. Beza Smietanowa

2. Deser galaretka owocowa
3. Mus czekoladowy

4. Deser Panna Cotta

5. Ptasie mleczko

6. Ciastka Rafaello

7. Rurka Smietanowa

8. Rurka czekoladowa

9. Mufinki z Creme Brulee

10. Mini babeczki z owocami

11. Mini babeczki z toffi

12. Ciasteczka czekoladowe

13. Pianki

14. Mini babeczki

15. Muffinki czekoladowe i Smietanowe

g




CIASTA
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1. Strucla makowa

2. Strucla serowa

3. Babka piaskowa pudrowa

4. Keks

5. Sernik wiedenski

6. Sernik krakowski

7.Sernik Oreo

8. Szarlotka

9. Stefanka

10. Ciasto Madagaskar

11. Ciasto z wisnig

12. Rolada smietanowa

13. Rolada czekoladowa

14. Rolada jabtkowa

15. Piernik suttanski

16. Piernik z jabtkami

17. Agatka

18. Orzechowa pokusa

19. Ciasto jogurtowe

20. Ciasto z owocem sezonowym
21. Ciastko Smietanowo-kokosowe
22. Ciastko z jabtkiem

23. Mini rogaliki

24. Mini ptysie

25. Slimaczki z ciasta francuskiego
26. Ciasteczka francuskie z oczkiem

*NA PRZYJECIA WESELNE - DO WYBORU 6-7 RODZAJOW
*NA POZOSTALE PRZYJECIA DOBIERAMY DLA PANSTWA
KILKA RODZAJOW




DRINKI ALKOHOLOWE
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1.MOJITO

rum , mieta, limonka, cukier trzcinowy, woda gazowana/sprite

2. TEQUILA SUNRISE

tequila, sok pomaranczowy, grenadyna

3.SEX ON THE BEACH

wodka, likier brzoskwiniowy, sok pomaranczowy, sok zurawinowy
4. CUBA LIBRE
biaty rum, cola, limonka

5. PINA COLADA biaty rum, mleczko skondensowane,
syrop kokosowy, sok ananasowy

6. CAIPIROSKA

wodka, limonka, cukier trzcinowy

7.LONG ISLAND ICETEA

woédka, tequila, biaty rum, gin, Triple Sec, sok z cytryny, cola

8. MAGRARITA

tequila, Cointreau, sok z cytryny

9. WHITE RUSSIAN

wodka, likier kawowy, mleczko skondensowane

10. BLACK RUSSIAN

wodka, likier kawowy

11. COSMOPOLITAN

wodka cytrynowa, Cointreau, sok z cytryny, sok zurawinowy

12. DAIQUIRY

biaty rum, sok z limonki, syrop cukrowy

13. KRWAWA MARRY

wodka, sok pomidorowy, sok z cytryny, tabasco, sol, pieprz

14. MANHATTAN

whisky, czerwony wermouth, dash angostura bitter

15. MARTINI DRY

gin, wytrawny wermouth

16. MARTINI SWEET

gin ,czerwony wermouth

17. MARTINI VODKA (VODKATINI)

woédka, wytrawny wermouth




SHOTY
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1. WSCIEKLY PIES

wodka, sok limonkowy, tabasco

2. KAMIKAZE

wodka, likier Blue Curacao, sok z limonki/

3.TECZA

wodka, likier Blue Curacao, syrop malinowy

4. BIZONEK

zubréwka, sok wisniowy

5.B52

likier kawowy, Irish Cream, Cointreau

DRINKI BEZALKOHOLOWE
GG\QQZQ/DO

0

1. SMERFUS

syrop Blue Curacao, sok z cytryny, sprite

2. DINO syrop Blue Curacao, sok pomaraiiczowy,
sok ananasowy, sok z cytryny

3. WISIENKA

grenadyna, sok pomaranczowy, sok ananasowy, sok z cytryny
4. DIABELEK
grenadyna, sok z cytryny, sprite

5.SMAKTROPIKU syrop Blue Curacao, syrop brzoskwiniowy,
kokosowy, sok ananasowy, sok z cytryny

6. KROKODYLEK

grenadyna, syrop kokosowy, sok pomarariczowy

7.BRZOSKWINIA

syrop kokosowy, sok z cytryny, sok bananowy




DRINKI ALKOHOLOWE
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18. BLUE LAGOON waédka, likier Blue Curacao,

syrop Blue Curacao, sok z cytryny, sprite

19.JOHN COLLINS

gin, sok z cytruny, syrop cukrowy, woda gazowana

20. ENERGETYCZNA SZARLOTKA

zubrowka, sok jabtkowy, napéj energetyczny, jabtko

21. MALIBU CLASSIC

malibu, mleczko skondensowane

22.BLUE HAWAIAN

wodka, likier Blue Curacao, syrop kokosowy, sok ananasowy

23. SCREWDRIVER

wodka, sok pomaranczowy, grenadyna

24. ZIELONA ZABKA wodka, likier Blue Curacao,

syrop Blue Curacao, sok pomaranczowy

25.ZUITO

zubréwka, liscie miety, limonka, cukier trzcinowy, sprite

26. CARACAS wodka, sok jabtkowy, likier Blue Curacao,
Triple Sec, syrop zielony banan

27. EUPHORIA wédka, syrop kokosowy, syrop brzoskwiniowy,
sok pomaranczowy, bananowy i ananasowy

28. MALIBU CRANBERRY

wodka, malibu, sok zurawinowy, limonka

29. ORGAZM

Irish Cream, likier kawowy, Smietanka 12-18%

30. WHISKY & COLA whisky, cola z cytryng

OFERUJEMY WYNAJECIE SALI BAROWEJ Z BARMANEM

SERWUJACYM GOSCIOM DRINKI W CENIE 600 zt
(+ koszt alkoholi i sktadnikow do wybranych przez Paristwa drinkow)




